ores danske laks opdrzettes under ansvarlige forhold i Nordjylland i lukkede,
dbaserede anlaeg, hvor vandet renses og recirkuleres med omtanke for miljeet.
n kontrollerede vandstrem giver fiskene plads til at svemme aktivt og udvikle
fast kedkvalitet. Pa fabrikken i Esbjerg foredles laksene gennem filetering,
tersaltning og koldregning efter traditionelle handvaerksmetoder.

VI FISKER OG FORADLER FOR FOOD: WWW.POLARFOODSERVICE.DK







